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iro @ai‘em’mg nasce c]a un’ esﬁerienz:a
Zrem‘emnale mel[a ristorazione e mel[ ’osﬁiifa[iid

CZ ZZ, . . . Dorari
ell’'omonimo ristorante situalo a orgiano

tra Ze co[lme cZeZZa vchZe (Mméria.
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Con ﬁassiome e Jea/iz:ione me[ nostro Zavoro, crelamo nsieme aZZ 'esigemz:e a/ei

nostri cZienii suggesi‘ivi eJ imJimeniicaLiZi evenli ZSersomaZiz:zaii su misura.

@ééiamo seZeziomaiO wm’ampia scelia Jz Zocai‘iom tra. sa[e ricevimentli, casi‘el[i,
aniiclle cascine, canline, vilZe J ’eZSoca e palazzi comi‘emﬁoranei ZSeV q’ualsiasi iiﬁo

Ji evenlo.

@isﬁoniamo JL tulte Ze attrezzalure per picco[i e grchi ricevimenli per o][][ViVi‘i

un servizio caiem'ng ecce[[enie in (ﬁxzalsiasi [uogo JesiJeVaio.
& nostri collaéoraiori con arle e ][amifasia SCLZSVCLVL?/LO VenJeVe incamievo]e ogni

momento Jel vostro ricevimento, prolﬁomemJovi vari scenari e unotlima cucina

iraa/izionale cg?a[iama e non solo.






Le nostre proposte

------



OQMJCT/LVy

STRO



%]Serii‘ivo CZZ Benvenulo

@ltamﬁagmema gltiacciai‘a

Gran éujé[ei‘ CZZ @miiﬁasiiﬁ
Tavola delle lampade
Tavola delle leggerez=e

Gavola del Novcino
Tavola del Casaro
Folx del SFescato
Dl Braciere
Sua maeste, Il ][riﬁo
4l ][omaio
Dl Barroncino del mulino
4 gamfam

LT



cgz convivio.

g)iCCOZO OGulre servilo a i‘avo[a

Due passaggi Ji primi pialli tra Ze nostre proposte
Paste Rubine
Lo Flbine
& LRisotti

Le Divine creazioni

Una seconcla ZSoriai‘a CZZ carne e 1 suoil CZue contorni

g%u][][ei di Dol

Wedidin g~ cake
SHssortimento di éﬁo/m‘/m
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Q@ c/r@f% n (%@//a/m) Y
sMoswico di frwbm/

La Ca ][eifi‘eria
@mgolo CZeZ Wizio

La gavo[a cZeZ Confelto

@ﬁzlez:iome cji Wini pregiali Q/mém’
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@fuﬁerior

STRO



@oc»éi‘ail CZZ Benvenuto

Sran éu][ el Ji @m‘iﬁasiii
Savola (jelle Zampaa/e
gavo[a Je[/e Zeggerezze

cgavoZa a/el Norcino
Gavola del Casaro
ﬁso/a Jel Fescato
@a[ EBraciere
Jua maesta cql ][m'ﬁo
cg[ ][ornaio
@a[ EBarroncino Je[ O/l/lulmo

Due passaggi CZi primi pialli tra Ze nostre proposte

LT



Una seconcla ZSoriai‘a CZZ carne e 1 suoil CZue contorni

Bu ][ei di Dol
Wej(jing—cafée
GAssortimento JL go]osii‘d
Mosaico (ji ][Vuﬂa

La @a][][eﬁeria e 1 suot Ziq’uom’

WVini Jel e nostre canline

SIRO
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@Zﬁerii‘ivo CZz éemﬂemui‘o
@alici clz prosecco
Sritture in ée[lavisifa

grivo]ezze ca[cle e ][Vec]cle servile clai nostri camerieri

@miiﬁasi‘o servito ai Zavo/i
Qassaggi al Zavolo a/i piatti SJ[iZiOSi
e stuzzicanti per a[[iei‘are ogni tipo clz paZai‘o

Due passagg cZi primi tra Ze nostre se[eziom’ C]z
Fasle Quéine
& Risotti

Le Divine creazioni

Le @/éime
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Un passaggio CZi secomc]i e 1 suol CZini‘om/Li

@o[ce Q/Zuziale insieme al a ][Vui‘i‘a a

Q/Z/losaico servito a[ i‘avoZo

La @a][][eﬁeria e 1 suot Ziq’uom’

WVini c]el e nostre canline

L ST
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cg))ujg[ei CZi @mﬁﬁasiii
cgavola Je[[e [amISaJe
cgavola Jel[e Zeggerezz:e
gavo]a Je[ Norcino
Gavola del Casaro
c%ola cjel Fescato
@al EBraciere
Jua maesta cgl ][m'i‘io
cgz ][ormaio
@a[ EBarroncino Jel mulmo

Due primi serviti a Lu][][ei‘ Sra Ze nostre selez:iome

(Un @fecomc]o Zagliaio e servilo a éujé[ei e 1 suol conlorni
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EBu ][ei di Dol
Wej(jing—cafée
GAssortimento JL go]osii‘d
Mosaico (ji ][Vuﬂa

La @a][][eﬁeria e 1 suot Ziq’uom’

WVini c]el e nostre canline

SIRO

=
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Sran éuﬂeﬁ CZeZZe
gcwo[e cZi hro

AL






oga gavol J@ZZ Zam aJe

@meleﬁe a[ iari‘u][o estivo

Crostacei alZ’@rmagmac ][iammeggiaﬁ

oﬂ)a gavo[a CZ@ZZ@ Z@gg@?” exze @egei‘ar ane

EBocconcini a/i zuccAine marinale
g)ei‘ali JL patale croccanti
g)omoJorim appassiti a[ g%eggiano
dcm'gm' J@ vercjurine n ][ogZia (ji macea/oma Jl stagione
@ijiié JL me[one profumalo
Cestini a/i s][oglia Jel] orto
Le ][ocacce ai Datterini
La Ciaccia alZa cizSoZZa rossa
La so][][ice a/]’ oZive nere e origano

cgz Harro in msaZaia profumala

S[R‘{)

Illul-l



La gavola CZ@Z WNorcino

cgl gran prosciutto gLianJaVo[o in ée[[avisi‘a
@fa[sicce saporite, co[lo Jz suino slagionato
Lonzino glLiaVLJaVOZO, salame [arJelZaio,
guamcio[a (ji glu'amJaVo[o,

accompagnati con pane collo a Zegma

oga gavo[a CZeZ @GSGVO
Sreccione (ji @u][ala DO.LP Jel[a cgﬁeggia,
Ze ricottine Jl pecora, Ze Qaciotte Je[[’%[ia Severe
cgl Cacioltone a/i Q/Zorcia, il Fecorino canestrato Ji Pienza,
iZ Gran Vero Q/Vlaﬁamo, zZ Fecorino Jel Fastore,
& Coccetti (ji con][eﬁure , [e mosiaVJe Jz ][Vuﬁa
g mie[i ][ilani‘i el gltem'g/i cji noce
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L 'isola cjel pescato
@iu]gfi a/i ca/amaro rustict
Qozze in LVoJeﬁo
dalmone Je[ Qﬁowj al sale Ji Cervia
@uccln’ai Jz crostacei in crema
o og[iaiine Jl ZSoZiISo
cgmsa[aima Jz seppiolme, o[ive iaggiascke e agrumi (ji Jicilia
La wmisticanza JL WMare
Sartare Jl Fesce e ceci

gl Sornaio

La picujma s][ogliaia con prosciutto (ji DNorcia
“Ra g{egima O/I/ZarglLerii‘a” n éez avista
La torta a[ Sesto Q/[VI/LLVCL

LT



@al EBraciere
gm’glmi Jz moﬁaJe/Za aZ éa[samico

glz sZSaJim' (ji Qastrato
Ja[siccme mignon (ji gln'am(jaro]o,

SJua maesta il Sritto in ée[lavisia
@me[[i (ji ciﬁo[[a
@eVJMVe a/i stagione in ZSasieZZa, ][iom' (ji zucca, zuccllme,
carole, saZvia, me[amzame, peperoni
cgl FPecorino ISasieZ alo

gaméeri croccanti

@Vvoli‘o[o ][Vii‘i‘o az ZSOVVLOJOVO saporito

@al “UBarvoccino” cZeZ mulmo
@e[[avisi‘a JL cesti Jei pani
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Pane al ][a,w*o, a[ Sesamo, a[[e Q/Zoci, a[le @Zive, a[ cg)OWLOJOVO,
ol Hormaggioai O cereali, ai semi di apavero,
i Ciabattoni
Grissini a[ ][aw*o

@eﬁii‘e ai sapori e @flﬁizziclw[]e

&g ZSVOJoﬁi presenti nel[e varie iavole possono suéire variazioni In Z)ase a[]a

siagiona[ii‘d Jel ]SVoJoZi‘o
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] Z CONVIVIO aZz iro

SIRO



& risothi

Risotto Va(jiCCLiO Ji Sreviso e strettura J@ Riserva O/l/lomi‘iccltio

Risotto me[a e crostacei (jei mart Jel nowj

&Risotto aj EProsecco, ISmoZi ISVaZinai‘i, ZSisiiZZi (ji zaj%ramo e ][iori

(ji z:ucclzme
&Risotto con crema (ji gorgonzo[a D.O.LP, pere Wil[iams e
][ogliolme (ji VMCOZCL
Risotto ][ilangé J@ Zimom' a/i %ma/i e gari‘u][o estivo
&Risolto con punte (ji asparagi venji, caprino e pancella

croccanle

Le Divine Creazioni
Lo Lune (ji Gorcini e Datterini camJiii
& Qirasoli noct JL Sorrento e gari‘u][o estivo

gﬁavioli crestali agli agrumi e Zeggerezze JL Q/Z/ZCM/LJOVZQ
Panciotti (ji Bu ala con crema (ji g)acln'mo e pesto Jz Lasilico

L ST

SIRO



@avamel]e at @arcio][i, su ve[luiai‘a JL @ramcaleone

@aﬁzﬁe[[acci aZZe melamzane n cia[zja (jz g’armigiamo (ji EPiemonte

Lo Faste @Z ine

gag[iermi a[[’eréa @iﬁo[[ma, guanciale tostato e cgaﬁu][o eslivo
@ﬁrigo/i ol ragu di cinta e dadolata d; pomoa/om gVaISﬁOZO
Gaghierini ai @amofi e gaﬁu][o estivo
Uibrici, ol ragu bianco di brado
gmocclteﬁi a[la crema (jz &Qa(jicckio e gﬁuéesco
Strozzapreti al torchio, pesto di basilico Seampi spiritosi

Lo Faste g{uéme

Strozzapreli al torchio, Datterini e bocconcini di Porcini
gnocclbeii‘i al ragu Jz Zepre eJ eréeﬁe aromai‘iclte
@iréamii, punle croccanti (ji @sﬁaragi e g)acln'no

&Pici saporiti ol sugo di Barbozza Umbra

L ST

SIRO






Le secomc[e portate e...
Cuove (ji @ngus con VMCO[CL, @a[samico a/i Q/WoJena e Datterini
gagliaia JL Cuore a/i Cinta, Timo e SPorcini
gagliaia Jz Cinta su Zeﬁo JL VuclLeﬁa, me[e gm’g[iaie e @a[samz’ci
Carre (ji Suinetto pro][umai‘o al[e eVZ)e servilo in ée[[avisi‘a
CAnteriore J@ vii‘e[]ino aZZe LacclLe Ji ginepro e pera appassila al 70SSO
Qosciotto Jz Suinetto a[ gmoccltieﬁo
ogoméeﬁo (ji @ii‘e[[imo a[la crema gaﬁu][ai‘a
ogoméeﬁo Jl @iie[[imo in Crosta Jz pane
gﬁoi‘olino JL @gnel[a a[ ISVO][’I/WI/LO (ji gimochieﬁo
@uore (jl Saraona ai Qisifacclzi Ji EBronte
cgileﬁmo Jz maiazmo ai ve[i (ji @grumi e sl)riciolaia Jl pisiaccln'o tostato
@[eﬁino ai Frutti Rossi e WMartini Rosalto
@Zeﬁino Jz suinetto grig[iaio con me[e carame[[ai‘e ai projumi Jz canme[la

&[eﬁimo a[ QDin’ cotto, ZSomoJom’ essiccali e mie/e profumalto

L ST

SIRO



i suoi Dintorni
Sortino ai @arcio][i
Sormato ai spinaci
Mazzetto (ji ][agiolmi e QPancetta tesa
gm’om][o (ji ver(jure gm’g[iai‘e
@iﬁo]]ine Jl Cannara sa[iaife in agrocjolce
SFatate a[la Lrace
goglio[me novel[e al[ ‘arancia e noci
Q/naceJom'a a/i ver(jurme a[[’o]io Qﬁove[[o
giméallmo (ji palale az rosmarino

Wec[e]imgs—carée

i proponiamo LZ Jolce Jel vostro matrimonio in vari gusli, e ][orme.

LT






La éase CZeZ CZOZC@ puo essere ][ai‘i‘o CZZ

Mimosa (ZSCLVL JL sﬁagma)
Q/)/lille][oglie ( pasta s][ogZia)

Fer Za ][arcii‘ura cZei piani vi comsigliamo varie creme.
Orema cLanii[Zy
@rema clzamiil]y e gocce a/i ciocco[ai‘o
@rema cltamiil[y e ][Vagole
Orema cltani‘illy e ][Vuﬁa
Crema cLami‘iZZy e ][Vuﬁi (ji Losco
Orema cLanii[Zy e crema (ji mocciole ( Qﬁuie[la)
@rema pasticcera
Orema pasticcera a[ ciocco[aio

LPanna montala

LT



La coﬁeriura cle[ C]che e clz pamma, e ZSub essere sia c]ecorai‘a 6) Ziscia.

Fer i clolci con copertura CZi pasta cli z:uccllero, ][ruﬁa ][Vesca, g[assai‘i, con

clecoraz:iomi ﬁariicolari o ][orma viene ][aﬁa una varviazione c]z ﬁrezzo.

& Peccati cjz goZa
cg[ éu]g[ei‘ c]ei cZchi e composto cla vari clo[ci a[ cuccltiaio e a[ co[ie[]o, tra una

selezione dei migliori dessert Jlaliano ed inlernazionali, per i qusti pin classici
e q’uelli pive esigenti. Nei “Peccati c]z go[a” imc[uc[iamo amclle una parle c]eclicaia

a[[a ﬁicco[a [jasificceria momo[)orz:iome.

Mosaico cli Srulta
QOeZ WMosaico c]z ][ruﬁa sia per quanto riguarcla Za clegusi‘azione a éu][][ei o ai

iavoli ui‘iliz:z:iamo soZo ][Vuﬁa clz stagione Q/Zaz:ionaZe ecl esolica

LT



@a][][eﬁeria ogiq’uori e @isi‘i[laii

La @ajg[eﬁeVia e creala per a/are a[[’evemio un "Jo]ceamam” ina[e tra una

se[ezione Jl @a]g[é espresso, @Vaéico, Orzo e @ecajg[emai‘o.

<l ogiq’uom' el Jisﬁ[[ai‘i cln'wjono i[ éanclzeﬁo con g/i amart pin comuni e c[ue[]i
pin ricercati. Ferna, Ramazzolti, Fernel, ogimomcello e (Assortimento Jl

Qralﬁﬁe.

* Vicltiesi‘a st COVLCOVJCWLO menn per inio[[eranﬁ, vegetariani, vegani,

a[[evgici a vari ISVOJOﬁi e ceZiaci.

L ST
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@Vriccleisci 1;1 10

evenlo

------
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OMNomenti cji c]egusi‘aziome per comirac]cjisi‘imgueﬁi

con Sh'le

& ZSVOZSom'amo Za ﬁossiéi[iid c[z VemJeVe unico e impreziosire il tuo matrimonio

arriccltemjolo con amgo[i c]i Jegusiaziome, servizi Jecjicaii e momenti sﬁeciali.

La stampa cjel menu
Per persomalizzare m pieno zZ luo evenlo Jz o]g[riamo lZ Servizio cjeZZa stampa

Jei menu scegliemcjo il ][ormaio clle ZSm Vaﬁlﬁresemi‘a Ze lue nozze 1 colori e zZ

][omi cZLe ZSVe][eViSCi.

cgl gariu][aro

Un amgo]o cjegusi‘azr:iome clecjicaio aZZe nostre iraJiziomi Q/[mére con zl pregialo
gariu][o cjz WNorcia a/ove potrele Jegusﬁareﬁ Za caciotlina ai ZSeiaZi a/z iaﬁu][o,

LT



i crostoni con s][oglie JL pecorino e Zamel]e Jz i‘aﬁu][o, Za Z)Vusclzeii‘a i‘aﬁu][aia,
il carpaccio JL viie[[imo con citronette gire[[e Ji se(jcmo e scag]ie Ji tartujo e

Z ’omeleﬁe aj nero.

cgi WMastro SBirraio
@ﬁe[e?siome Jz una Jecma éirre ariigiamali tra q’ue[]e Zoca[i, éelglte e i‘eJescAe, éimfe

a][][umicai‘e, e éarm‘q’ue, servile in ZSiccoZe pinte o ca[ici Ja Jegusiazione il tutto

a[[esi‘ii‘o su éoﬁi Ji Zegno per ricreare Z’aimos][era JL un vero éirri][icio.

La @Aamﬁagmeria

Una g[aceii‘e colma (ji gln'accio accog[ierd Ze Loﬁig[ie Jz @Lamﬁagne che sara

servito Jurami‘e ] 'cmiipasio 16) Juram‘e zZ Jo[ce.
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Le @si‘riclw an’acciai‘e
&g molluscln' pinn pregiati eJ a][VoJisiaci serviti su un Zeﬁo (ji gltiaccio

per mantenere ][imo im][oma/o Za Zoro ][VesclLezza e LZ sapore inlenso,

Jegusianjo/i con una sﬁruzzai‘a a/i Zimone e con zZ ZSezSe macinalo.

ny b e
.,.1 . .
_ .
igu.\:- ANTON e
i




e ’@mgolo @el Wizio

@egusiaz‘ioni c]z [ic[uori sﬁecia/i e pregiati serviti in lazzine CZi cioccolai‘a
oncleni‘e, scaioZe cli sigam' cla[ momcjo e Zoscane/[i a[Ze varie ZSVO UMAZIoONL,

seZezione c]z ciocco[ai‘e aromalizzale a/] " arancia ecl ali‘ri gusti.

cgl tutlo in uno scenario @ollemiem e @ln'c clle crea un momento Vi[assani‘e

clecoraio cja/[a Zuce clz camcle[e per si‘imo[are tutlti 1 senmsi.

STRO



La Hontana @el @iocco[ai‘o
cgl c@acckeﬂo Je[la Hontana a/el @ioccolaio oZiVe aJ imc]wjere Za stessa, o]é[re

imo]i‘re ag[i mwvitali Za ﬁossiéilﬁd (jl Jegusiare i[ ciocco]aio ][uso con slSieJim' (ji
][Vuii‘a, ][Vagole, Zimgue a/i gallo e pasticceria (ja ilzé.

Le @Vepes In Q)el[a Dista

@egusiaz:iom (ji crepes preparvate a vista a[[a Qﬁui‘e[[a, panna montala,
gramel]a (ji mocciole ea/ ai Srutti (ji EBosco con una sﬁolveraia JL z’uccltero a

ve[o o cacao n ISOZVGVQ.

gg[ @arrel[o @el Qe[aio

@egusiaziom JL ge[ai‘o Zavorai‘o aﬁigiama[menie (jai nostri mastri ge[ai‘ieri per

cjeliziare tulti 1 gusti, scegZiemJo tra creme e ][ruﬁa.
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La Confeltata

@fe[eziome a]i conjetleria Ja 1 gusﬁ ZSi?)t nuovi a q’ue[]i ZSi?)t cZassici ZSeV accena/ere

Za voglia ali assaporare “Z’@ro Jz @fulmona" uno Joﬁo ] 'aZZVO. @eJiccho uno

SZSaz:io CLVLCZL@ at pm ZSiccoZi con caramel]e gommose e Zecca[ecca mu[iigusio.

SIRO






Fwmerican Sar

@oc/éiail e pestali per intratlenere i tuoi ospiti me[[e ore pint cjiverienﬁ Je[la ][esia,
con O/Z/Zojiio, O@egr’om, (pOJA;CL Zemon, ﬁm, Rum e pera e lanlo a[iro.

cgl gavo[o Dei @up—@aée e I Macarones
@Zzaie Jz culﬁ—ca/ées colorai‘i e goZosi aVViCCLiVaVLVLO i[ éu][][ei Jei Jchi insieme ai

Jeliz’iosi macarons creancjo un ango[o simﬁai‘ico e stuzzicanle.




L2 ’a[[esiimemio GZei

%avoli

------









gavoli con Jiverse (jimemsiom'; sei, otlo, Jieci, JoJici posti e iavo[i imﬁeriali, seJie

(ji vari co[om', ][orme e maieria]i
govag[iai‘o in vari COZOVi e lessuli

@foi‘i‘opiaﬁi in @Vgenio, @m‘si‘a[ o e aZZVe ][am‘asie.

EPosaleria, @Vgem‘em'a, @iccltiem' a si‘elo a[io in @Visiallo Ziscio,

seVigVa][ai‘i e colorai‘i.

EPiatti (ja portata in ISOVce[ZaVLa Jecoraii o Zisci.

Sutte Ze apﬁarecclniaiure sono personalizzaéili n ogni a/eﬁaglio,
me[ nostro slww—room si possono trovare imnumeVevoZi coméinaziom per tulli g[i

al]esi‘imeni‘i Jel proprio matrimonio.

@Zcum' aﬁicoli Iﬁossono avere un sovrapprezzo.
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& tiori non sono comprest melle varie proposte, ma possiamo consigliarvi i

mig[iom’ ][iorai e ][iom'sii.




QZ@ sposi, su appuniamenlo, sono imvitati aZZa Jegusiazione gratuita
Jel mentt presso zl nostro ristorante “eJIRO” a gorgiano e visilare il

nostro sltow—room.

Fvete ﬁar[aio con

Dote




www.sirocaiermg.ii

n o@sirocaiering.ii

Dia Qiorcjano Bruno 16
O6059 cgorgiano ( Z¢ )
el 075 982010


http://www.sirocatering.it/
mailto:info@sirocatering.it

